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vifias de mas de 1000nos os de antigedad. Las
vides desarrollan prolongadas raices en busca de
agua subterrdneas que por su profundidad
aseguran su pureza y absorcién de minerales que
brindan al vino rusticidad, aromas y sabores
complejos y exdticos.

Su tradicional elaboracién se desarrolla en el
corazén de la familia; la cosecha se hace por
cooperacién mutua entre los miembros de la
comunidad del sector, el proceso de vinificacién es
netamente artesanal, la fermentacién es realizada
con levaduras propias de la uva, confiriéndole asi
las mds nobles caracteristicas del terrufio Valle de
ltata, y concluye con una guarda en botella durante
4 meses en bodegas de adobe

Denominamos al vino como “Escuela Vieja” en
honor a los primeros duefios de estas vifias,
quienes cedieron sus casonas para levantar la
primera escuela del sector, y que actualmente es el
centro de elaboracién del vino que hoy puede
disfrutar en su mesa.
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